
 

 

HOMEMADE FRESH PASTA 
Price for companies ONLY 

 
 
 

Spaghetti alla chitarra con pomodoro San Marzano e stracciatella     € 10,00 
Tomates San Marzano et stracciatella pugliese 
Tomatoes San Marzano and stracciatella pugliese        
 
Fusilloni alla norma           € 10,00 
Sauce tomate, aubergines, ricotta au four        
Tomato sauce, aubergines and dried ricotta 
 
Pappardelle al ragù bolognese         € 10,00 
Ragù de viande haché (bœuf et porc) 
Minced meat ragu (beef and pork) 
 
Scialatielli con crema di zucchine, speck e stracciatella            € 10,00 

Crème de courgette, speck et stracciatella 
Courgette cream, speck and stracciatella 
 
Fusilloni al tartufo nero           € 10,00 
Crème de truffe noir et fondue de Grana Padano DOP       
Black truffle cream and Grana Padano DOP fondue 
 
Mezze maniche alla carbonara           € 10,00 
Œuf, Pecorino Romano DOP, guanciale et poivre noir  
Egg, Pecorino Romano DOP, guanciale and black pepper 
 
Scialatielli con spada e melanzane           € 15,00 
Espadon, sauce tomate, aubergines et menthe 
Swordfish, tomato sauce, aubergines and mint 
 
Mezze maniche al gambero “Rosso di Mazara®”       € 28,00 
con pomodorini confit su vellutata di zucchine  
Gambas rouges de Mazara, tomates confites et velouté de courgette 
Mazara red prawns, confit tomatoes and courgette cream  
 
 


